
D E S S E R T

FA I R T R A D E  C A F É

ITALOFRITZENS TIRAMISU
Kaff eecreme, Löff elbiskuit, Amaretto 

8,90€

MASCARPONECREME
Himbeere, Weiße Schokolade, Salz Karamell, Mascarponeeis 

9,50€

RISOTTO BÄLLCHEN
Preiselbeeren, Haselnuss, Schokolade, Aprikosensorbet

12,50€

ITALOFRITZENS KÄSEPLATTE
Feigensenf, Waldbeeren 

16,50€ 
Extra Trüff el 8€

ESPRESSO  2,90€

AMERICANO  3,20€

CAPPUCCINO  4,20€

LATTE MACCHIATO  4,90€

TEE diverse Sorten  4,40€

H O M E  M A D E  PA S TA

HUMMERSUPE 
mit Garnelen, Jakobsmuscheln, Kabeljau 

grosse Portion 27,50€
kleine Portion 16,50€

M E N Ü

*Unser Herzgericht in Zusammenarbeit mit der Stiftung KinderHerz,
 und dem Projekt zur Überwachung von herztransplantierten Kindern. 

Mehr Informationen beim Service oder auf unseren Platzsets.

Gerne beraten wir Sie zu Fragen zu Lebensmittelallergien. 
Alle Preise in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

SCHÖN, DASS SIE BEI UNS SIND!

FOLLOW US ON

FRISCHE KIRSCHTOMATEN (vegetarisch)
Mit Tubetti, frischem Basilikum, Butter, Parmesan 

16€
Extra Mozzarella 4,50€ 

CARBONARASTYLE
 Mit Spinatrigatoni, Guanciale, Parmesansoße, 

Ei und Urkarottenchips 

17,20€ 
Extra Mozzarella 4,50€

RAGOUT
Tagliatelle, Sellerie und Lauch 

18,90€
Extra Trüff el 8€

MIESMUSCHELN
Mit Schwarze Sepia Spaghetti, Weißweinsoße, 

Wurzelgemüse, Petersilie 

17,50€

SAFRANRISOTTO
 Mit Garnelen, Pulpo, Erbsen, Estragon 

24,50€

VEGANE KAROTTENMAFALDINE (vegan)
Mit Spitzkohl, Kartoff el, Avocado 

16,80€ 

Bei den Pasta´s sind wir auch off en für die Klassiker



KLEINER GEMISCHTER SALAT 
mit Cherrytomaten, Schnittlauch 

6,50€
Extra Mozzarella 4,50€

SALAT RUCOLA 
mit dunklem Balsamico Dressing, karamellisiertem 
Ziegenkäse, eingelegte Weintrauben, Pecannüsse 

15,50€ 
Extra knuspriges Hähnchen 5,50€

RÖMERSALAT 
mit Parmesandressing, confierte Tomaten, Sumak 

15,50€ 
Extra knuspriges Hähnchen 5,50€

V O R S P E I S E N  /  A N T I PA S T I H O M E  M A D E  P I Z Z A

H A U P T G E R I C H T E

MINI BAUERNBROT MIT 3 DIPS (vegetarisch)
Mit Petersilie Frischkäse, dunklem Balsamico 

Mayonnaise und Tomatensugo

 6,20€

CAPONATA (vegan)
Mit Rosinen, Pistazien und frischen Basilikum

 10€
 Extra Mozzarella DOP 4,50€

CAPRESE (vegetarisch)
Mit Büffelmozzarella DOP, Flaschentomaten 

und frischem Basilikum

15,50€

BURRATA
Mit Parmaschinken, eingelegtes Gemüse und frischen Rucola 

17,50€
Extra Trüffel 8€

RINDERCARPACCIO
Mit Borlottibohnen, Getrocknete Tomaten, Speck 

dunklem Balsamico Mayonnaise, Rucola und Parmesanchips

18€

FRITTIERTER PULPO
Mit Peperonata, Petersilienfrischkäse und Kapern

 18,50€

ITALOFRITZEN BRUSCHETTA (vegan)
Mit geriebenen Tomaten, schwarze Oliven, Hafermilchgel, Oregano

12,50€
Extra Mozzarella DOP 4,50€

HAUSGEBEIZTER LACHS
Mit Gurkensalat, Meerrettichsoße und Radieschen

16,50€

Bei 485°C gebacken, 24 h Teigruhe
San Marzano Tomaten und Fior di Latte Napoletana

MARGHERITA 
Tomatensauce, Fior di Latte 

11,80€

Extra Salami, Kochschinken oder Pilze je 2,50€

BUFALA
Mozzarella di Bufala, Tomaten, Basilikum

13,80€

QUATTRO FORMAGGI
Fior di latte, Gorgonzola, Parmigiano, Aromatisierte Sahne

Basilikum Öl

15,50€

CALABRIA PICANTE
Fior di Latte, kalabrische Salami, Parmigano Reggiano

16,50€

CAPRICCIOSA
Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Artischocken, Champignons

16,50€

BIANCA PANCETTA E RICOTTA
Fior di Latte, Ricotta di Bufalla, Pancetta Arrotolata

15,50€

PARMA E RUCOLA
Fior di Latte, Kirschtomaten, Prosciutto di Parma

16,50€

TONNO
Fior di Latte, Thunfisch, rote Zwiebeln

16,50€

BIANCA SPINACI E GORGONZOLA
Blattspinat, Gorgonzola, Walnüsse, Birne, Balsamico Tartufo

16,50€

GIORNO AL MARE
Miesmuscheln, Calamaretti, Garnelen

21€

GEBRATENER KABELJAU
Mit Zartweizenrisotto, Speck, sautierter Römersalat 

und Franciacortasoße 

32,50€

GEROLLTER SCHWEINEBAUCH
Mit Cannellini-Bohnen-Püree, Pastinaken 

Pancetta Tesa und Pfirsichgel 

26,60€

SALTIMBOCCA VOM HÄHNCHEN
Mit Parmaschinken, Gnocchi, Schmorrfenchel 

Orangen Mayonnaise und Weißweinjus

29,50€

RINDERFILET
ruffle potato stomp, broccoli and onion crunch

32€ 
Extra truffle jus 4€ / Extra herb butter 3€ 

Extra truffle 8€

VEGAN STUFFED POINTED PEPPER
 with ratatouille polenta and turnip puree 

19,50€

ANTIPASTIPLATTE 
mit Caponata, eingelegtes Gemüse, Oliven

Salami Napoli, Parmaschinken, Fontina und Parmesan

pro Person 13,50€ / Extra Mozzarella DOP 4,50€



C O C K TA I L S  A N D  L O N G D R I N K S

FOLLOW US ON

G E T R Ä N K E

S H O T S  4  C L

ABSOLUT VODKA 5,90€

BERLINER LUFT 4,50€

GRAPPA BIANCO 5,90€

LIMONCELLO 4,50€

RAMAZZOTTI 5,90€

RAMAZZOTTI CREMA 5,90€

RAMAZZOTTI SAMBUCA 5,90€

TEQUILA OLMECA SILVER 5,90€

TEQUILA OLMECA REPOSADO 5,90€

FOUR ROSES BOURBON WHISKEY 6,50€

JACK DANIELS BOURBON WHISKEY 5,90€

TULLAMORE DEW IRISH WHISKEY 6,50€

MALFY GIN 5,90€

MONKEY 47 GIN  6,50€

HAVANA WEISSER RUM 6,50€

HAVANA BRAUNER RUM 5,90€

PERNOD 5,90€

WILLIAMS BIRNE 5,90€

HIMBEERGEIST 5,90€

FERNET BRANCA 5,90€

LINIE AQUAVIT 5,90€

. . .  U N D  D A Z U

D E S S E R T

OLIVEN MIT CIABATTA (vegan)

3,50€

BROT MIT 3 DIPS
Basilikumdip, Balsamicomayonaise, Tomatenvinaigrette

6,20€

CAPONATA (vegan)
Lauwarmer Auberginensalat, Rosinen, Pistazien

10€  

ANTIPASTI MISTO
Caponata, eingelegtes Gemüse, Oliven, Salami Napoli, 
Parmaschinken, Fontina, Parmesan, Parmesanfocaccia

pro Person 13,50€

TIRAMISU
Ka� eecreme, Lö� elbisquit, Kakao

8,90€

MASCAPONECREME
Himbeere, weisse Schokolade, Mascaponeeis

9,50€



0,2  0,75

PROSECCO 6,50€ 26,50€
RUGS ARGEO PROSECCO 32,50€
RUGS ARGEO PROSECCO ROSE 35,50€

A L K O H O L F R E I W E I N

D R A F T  B I E R

SAN PELLEGRINO, AQUA PANNA 0,25 3,50€ 0,75 8,50€

FRITZ-KOLA, FRITZ-KOLA ohne Zucker

MISCH MASCH

FRITZ-LIMO ORANGE

FRITZ-LIMO ZITRONE

FRITZ-SPRITZ, BIO RHABARBERSCHORLE 

UND BIO APFELSCHORLE   0,33 4,90€

SÄFTE: APFEL,ORANGE, MARACUJA, MANGO  0,3 4,90€

SCHORLEN: APFEL,ORANGE, MARACUJA, MANGO  0,3 3,50€

FRISCH GEPRESSTER ORANGENSAFT 0,25 3,60€ 0,5 5,60€

BERLINER FASSBRAUSE   0,33 4,40€

HAUSGEMACHTER EISTEE   0,5 5,50€

HAUSGEMACHTE LIMONADE   0,5 5,50€

0,3  0,5

MÄRKISCHER LANDMANN 4,10
BERLINER PILSENER 3,90€ 5,90€
BÜBLE EDELWEISS (Weizen) 4,10€  5,90€
BÜBLE EDELHELL 4,10€  5,90€
BÜBLE EDELWEISS ALKOHOLFREI (Weizen)     FL 0,5 5,90€
RADEBERGER ALKOHOLFREI FL 0,33 4,10€

0,2  0,75

2021 MAXIMIN RIESLING
Weingut Schäfer, Deutschland 9,80€ 34€

2021 GRÜNER VELTINER
Göttweig Kremstal, Österreich 9€  29,50€

2021 GRILLO COSTADUNE  
Mandrarossa, Italien  9,50€  33€

2022 BULGARINI LUGANA DOC 
Veneto, Italien 12,80€ 44,50€  

2021 MAYER AM PFARRPLATZ
Wiener Gemischter Satz, Österreich 12,80€ 44,50€  

0,2  0,75

2020 KIEZTROPFEN CUVEE (Vegan)
Weinhaus Siering 9,60€

CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG
Italien  9,50€  32€

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP
A6mani Familia, Italien 10,60€  39€ 

2021 NERO D‘AVOLA IGT
Mandrarosse, Italien 12€ 41€ 

H A U S W E I N E 0,2  1L

PINOT  GRIGIO 6,20€ 29,00€
MERLOT 6,80€ 32,50€

C O C K TA I L S  A N D  L O N G D R I N K S

ESPRESSO  2,90€
AMERICANO  3,20€
CAPPUCCINO  4,20€
LATTE MACCHIATO  4,90€
TEE diverse Sorten  4,40€

COSMOPOLITAN Vodka, Cranberry, Cointreau, Limettensaft 12,50€

ESPRESSO MARTINI Vodka, Kahula, Espresso 11,50€

HEMMINGWAY SOUR Gin, Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft 13,50€

BASIL SMASH Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Basilikum 13,50€

PALOMA Tequila, Limettensaft, Salzrand, Grapefruitsoda 13,50€

DAIQUIRI Weisser Rum, Zuckersirup, Limettensaft 11,50€

WHISKEY SOUR Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup 11,50€

PORNSTAR MARTINI Vodka, Limettensaft, Maracujasaft, 
Prosecco 13,50€

MOJITO Rum, Minze, Limettensaft, Rohrzucker, Soda 12,50€

CRANBERRY FIZZ Gin, Limettensaft, Holundersirup, 
Cranberrysaft, Soda 12,50€

MAI TAI Weisser Rum, Brauner Rum, Orangensaft
Limettensaft, Mandelsirup, Grenadine 13,50€

LILLET BERRY 8,90€

LILLET ROSE TONIC 8,90€

RAMAZOTTI ROSATO SPRITZ 8,90€

VODKA LEMON 9,50€

GIN TONIC 9,80€

WHISKEY KOLA 11,50€

MOSCOW MULE 11,50€

CUBA LIBRE 9,80€


